
POLPETTE DI MANZO AL POMODORO
E BASILICO

BUFALA E PANZANELLA ROMANA

MARITOZZO SALATO CON CREMOSO DI
RICOTTA E ZUCCHINE ALLA SCAPECE

ANIMELLA DI VITELLA, ZABAIONE
SALATO E SPINACINO SALTATO

BATTUTA DI MANZO A PUNTA DI
COLTELLO, STRACCIATA E POMODORINI
CONFIT 

TAGLIERE MISTO DI SALUMI E FORMAGGI
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Classiche e morbide, servite in salsa di pomodoro
fresco e basilico

Panzanella di pomodori di stagione con 2 bufaline da 50gr 

(1,3,7,9)

(1,7,12)

(1,3,5,7,11,12)

(3,7,12)

(7)

(7)

Un classico romano in versione salato con
cremoso di ricotta di bufala e croccanti zucchine

Spiedino di morbide animelle scottate e laccato
con fondo bruno 

carne di manzo selezionata e tagliata a mano 

Selezione del territorio con prodotti DOP e
stagionature pregiate



CROCCHETTA DI PATATE E PROVOLA

FIORE DI ZUCCA FARCITO CON FIOR DI
LATTE E ALICI

SUPPLÌ POMODORO, BASILICO E LIMONE

CAPRESE IN CARROZZA FRITTA 
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Dorata e cremosa, con cuore filante di provola

Fiore classico in pastella croccante fuori morbidoo dentro 

(1,3,5,7,11)

(1,3,4,5,7,11)

(1,3,5,7,11)

(1,3,4,5,7,11)

Classico romano con un tocco agrumato per
maggiore freschezza

Dorata con pomodoro e basilico e cuore filante di
bufala
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CARBONARA

TORTELLONI DI MELANZANE, SALSA
DATTERINI, RICOTTA AFFUMICATA
E OLIO AL BASILICO

PAPPARDELLE ALL’UOVO AL RAGU
DI TRE CARNI 

13

13

13
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Classico romano con i maccheroncini acqua e
farina di produzione propria

Rivisitazione della norma in un tortello

(1,3,7)

(1,3,5,7)

(1,3,7,9,12)

Ragu misto di salsiccia, manzo e vitella con tagli
selezionati sia macinati che a punta di coltello 

AMATRICIANA

CACIO E PEPE

Classico romano con i maccheroncini acqua e
farina di produzione propria

Classico romano con i maccheroncini acqua e
farina di produzione propria

(1,3,7)

(1,3,7)
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GALLETTO ALLA DIAVOLA 

HAMBURGER TUCCA 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON
CICORIA RIPASSATA

PARMIGIANA DI MELANZANE E ZUCCHINE 
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(5,9,12)

(1,3,5,7)

(7,9,12)

(7)

Galletto aperto a metà, marinato con ristretto di
pomodoro alla diavola 

Pane fatto in casa, carne 180gr, guanciale, cheddar,
lattuga, pomodoro e cipolla candita e patate al forno

Semplice, romano e irresistibile: il saltimbocca
come vuole la tradizione

Vegetariana, cremosa e fragrante, con bufala campana
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FIORENTINA - ITALIA - DAMA DEGLI APPENINI 

T-BONE - ITALIA - DAMA DEGLI APPENINI 

RIBEYE ROLL - AUSTRALIA - BLACK ANGUS 

ENTRECÔTE - AUSTRALIA - BLACK ANGUS 

CONTROFILETTO MANZO - DANIMARCA -
DANISH CROWN - HANGING BEEF

FILETTO DI MANZO - IRLANDA -
PLATINUM PRIME

ARROSTICINI DI PECORA - ITALIA-
ABBRUZZO

SPIEDO DEL GIORNO:
MANZO, GUANCIALE DI “SUINO
MARCHIGIANO”, SENAPE E SALSA BBQ
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l’etto

l’etto

l’etto

l’etto

l’etto

l’etto

chiedere al cameriere per le pezzature disponibili,
consigliata per 2 persone

chiedere al cameriere per le pezzature disponibili,
consigliata per 2 persone

pezzatura da circa 300 gr a salire

pezzatura da circa 300 gr a salire

pezzatura da circa 300 gr

pezzatura da circa 250 gr a salire

6 arrosticini da 20gr

millefoglie di carne tenera di manzo alternata
guanciale e senape

(10)



CICORIA RIPASSATA

PATATE AL FORNO

BROCCOLETTI RIPASSATI

VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE

INSALATA MISTA
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ROSSA CON L’OIO AL PREZZEMOLO

MARGHERITA ESTIVA

PROSCIUTTO CRUDO E FICHI

MARGHERITA SPECIAL

NORCIDELLA E STRACCIATA 

BURRATA, ALICI DEL CANTABRICO E
SONGINO 
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(1)

(1,7)

(1,7)

(1,5,7)

(1,7)

(1,4,5,7)

Pomodoro, prezzemolo, aglio, peperoncino

Pomodoro, fior di latte crudo spezzato a mano e
basilico

prosciutto crudo di bassano, fichi e olio alle
foglie di fico

Pomodoro, pomodorini freschi di stagione,
mozzarella di bufala, scaglie di grana e basilico

Norcidella di suino marchigiano e stracciata vaccina

Burrata, alici del cantabrico, songino 

OLIO, SALE E ROSMARINO 5

(1)

olio, sale e rosmarino



PROFITEROL 

TIRAMISÙ AL BICCHIERE 7
Classico italiano servito in vetro, cremoso e
bilanciato

7

BISCOTTI ASSORTITI CON
ZABAIONE AL MARSALA

Bignè ripieni di chantilly e serviti con colata
di cioccolato 

7

Piccola degustazione di pasticceria secca e zabaione  

(1,3,7,8)

(1,3,7)

(1,3,7,8,12)

DOLCE DEL GIORNO 7
secondo la fantasia del pasticcere
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